Załącznik nr 1 do oferty
Kosztorys ofertowy
Uwaga: Podane wymiary urządzeń i sprzętu są zgodne z projektem technologicznym – załącznik nr 4

Oferowane urządzenia muszą także zachować przewidziany w projekcie układ sprzętu w pomieszczeniach kuchni.

	L.P.
	NAZWA TOWARU
	ILOŚĆ
	SZEROKOŚĆ
	GLĘBOKOŚĆ
	WYSOKOŚĆ
	CENA NETTO
	WARTOŚĆ

NETTO



	1.
	Stół z półką (rant tylny) wykonany ze stali nierdzewnej 


	1
	1000
	600
	850
	
	

	2.
	Stół z otworem na odpadki wykonany ze stali nierdzewnej 


	1
	600
	600
	850
	
	

	3.
	Pojemnik na odpadki 55 l. wymiary: 400x650 mm wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	
	
	
	
	

	4.
	Stół z dwoma zlewami (rant tylny), w lewej komorze otwór pod młynek koloidalny, otwór pod baterię stojącą, pod spodem półka wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	1000
	600
	850
	
	

	5.
	Młynek koloidalny z wyłącznikiem pneumatycznym 

Moc: 0,75 kW

Prędkość: 2600 obr/min

Model powinien być przystosowany do większych obciążeń. Wyposażony w potrójnie wyciszoną komorę rozdrabniającą. Młynek powinien posiadać cylindryczną komorę wraz z elementami rozdrabniającymi wykonaną ze stali nierdzewnej. 

Czas pracy ciągłej nie powinien przekraczać 3-5 min. 
	1
	
	
	
	
	

	6.
	Podstawa pod zmywarkę 
	1
	610
	554
	500
	
	

	7.
	Zmywarka 

Wysokość naczynia: 320 mm

Wydajność: do 500 talerzy/h

Moc: ok. 5 kW, Zasilanie: 230V

Czas trwania cyklu: 2-2,5 min.

Powinna być przystosowana do mycia talerzy o średnicy 32 cm i wszystkich naczyń do wys. 29 cm. Proces mycia powinien być całkowicie automatyczny z podwójnym systemem płukania. Zabezpieczenie przed uruchomieniem przy otwartych drzwiach. Termiczna izolacja bojlera, elementy grzejne z termostatem zabezpieczającym przed przegrzaniem. 

Podzespoły wykonane ze stali nierdzewnej
	1
	600
	615
	820
	
	

	8.
	Stół roboczy z półką (rant tylny z lewej i prawej strony) wykonany ze stali nierdzewnej  - WYMIAR ODCZYTANY Z PROJEKTU
	1
	1700
	600
	850
	
	

	9.
	Szafa przelotowa (półki stałe), drzwi przesuwne, dzielone, na dole 1 półka na górze 2 wykonana ze stali nierdzewnej 
	1
	900
	700
	2000
	
	

	10.
	Szafa magazynowa 4 półki stałe, drzwi otwierane wykonana ze stali nierdzewnej 
	1
	1400
	700
	2000
	
	

	11.
	Basen dwukomorowy (otwór pod baterię stojącą) głębokość komory 300 mm wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	1100
	700
	850
	
	

	12.
	Regał ze stali nierdzewnej (4 półki przestawne) o wymiarach 610x455 mm
	1
	610
	455
	1800
	
	

	13.
	Witryna chłodnicza, nierdzewna 

Pojemność 500 l

Moc znamionowa: 200W, moc chłodnicza: do 300 W

Zasilanie: 230 V

Zakres temp.: +1 do +10 ºC

- załadowanie: min 100 kg 

3 półki (6 prowadnic), Max. obciążenie półek: 20 kg

- izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej 60 mm

- drzwi samozamykające wyposażone w uszczelkę wciskaną 

- elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyświetlaczem temp. 

- automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu 

- nogi regulowane 

- obieg powietrza wymuszony wentylatorem 

- wyłącznik wentylatora po otwarciu drzwi 

- drzwi przeszklone 

- oświetlenie wnętrza komory 
	2
	620
	860
	2020
	
	

	14.
	Stanowisko robocze na podstawie otwartej 

Stanowisko robocze bez szuflady 
	1
	400
	700
	860
	
	

	15.
	Kuchnia elektryczna 4-płytowa na podstawie otwartej 

Moc: 9 - 10  kW

Moc płyty grzejnej: 3x2,6 + 1x2,0 kW

Kształt płyty grzejnej: okrągły 

- wyposażona w płytę grzejną o zróżnicowanej wielkości i regulowanej mocy w połączeniu z wielostopniowymi przełącznikami. Wyposażona w agregaty grzejne z płynną regulacją mocy, z czujnikami rozpoznawania, zapewniającymi wyłączenie agregatu w przypadku braku naczynia lub jego przegrzania, a także wskaźniki kumulacji ciepła w obrębie pól grzejnych.
	1
	800
	700
	860
	
	

	16.
	Patelnia przechylna elektryczna nierdzewna z misą ze stali nierdzewnej 

Pojemność: ok. 50 l. 

Powierzchnia robocza 0,30 m²

Moc ok. 9,0 kW

- przechylane misy przy pomocy przekładni śrubowej wykonane z blachy nierdzewnej. Wyposażona w termostat oraz mikrowyłączniki odcinające zasilanie w momencie przechyłu misy. 
	1
	800
	700
	850
	
	

	17.
	Kocioł warzelny elektryczny z grzaniem pośrednim 

Pojemność: 80 l. 

Moc: do 13 kW 

1,5 calowy zawór spustowy

- wyposażony w przyłącze ciepłej i zimnej wody, 

- wyposażony w system grzania pośredniego zwany płaszczem wodnym, 

- automatyczny systemem kontroli i regulowania ciśnienia, a także poziomu wody w przestrzeni międzyzbiornikowej

- płynna regulacja mocy
	1
	800
	700
	850
	
	

	18.
	Płyta grillowa elektryczna ½ gładka + ½ ryflowana na podstawie szafkowej otwartej 

Płyty bezpośredniego smażenia przeznaczone powinny być do beztłuszczowego smażenia lub grillowania mięsa na powierzchniach gładkich lub/i ryglowanych z regulatorem ciepła, wyposażone w łopatkę, korek i trójdzielną szufladę na tłuszcz. 
	1
	600
	700
	860
	
	

	19.
	Stół roboczy (rant tylny i z lewej strony) wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	600
	700
	850
	
	

	20.
	Stół roboczy (rant tylny), w środku 3 szuflady dla GN 1/1 h= 150 mm z obu stron szafki z półką, drzwi przesuwane wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	2200
	600
	850
	
	

	21.
	Stół z dwoma zlewami, otwór pod baterię stojącą, rant tylny, boki osłonięte od frontu drzwi przesuwane (na dole półka) wykonany ze stali nierdzewnej 
	2
	1000
	600
	850
	
	

	22.
	Stół roboczy z półką (rant tylny) wykonany ze stali nierdzewnej 
	1


	650
	600
	850
	
	

	23.
	Stół roboczy przelotowy, pod spodem szafka z półką, drzwi przesuwane wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	1800
	1200
	850
	
	

	24.
	Naświetlacz do jaj (na 30 sztuk) 

Moc: ok. 60 W, zasilanie: 230 V

Czas trwania cyklu: 90 sek 

Obudowa ze stali nierdzewnej 

Trwałość promienników min. 7500 h

Licznik czasu pracy. 
	1
	184
	460
	380
	
	

	25.
	Stół ze zlewem jednokomorowym (po lewej stronie), otwór pod baterię stojącą, rant tylny, pod spodem półka z osłonami, dół otwarty wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	1000
	600
	850
	
	

	26.
	Szafa chłodnicza nierdzewna: 500 l.

Pojemność: 500 l

Moc: 200 W, Zasilanie: 230 V

Zakres temp.: +1 do +10ºC 

Załadowanie: 150 kg

Max. obciążenie półek: 30 kg 

- korpus z zewnątrz z blachy nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304 

- wnętrze z blachy nierdzewnej kwasoodpornej matowej 

- izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej o grubości 60 mm 

- drzwi samozamykające wyposażone w uszczelkę wciskaną 

- elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyświetlaczem temperatury

- automatyczne odszaranianie i odparowanie kondensatu 

- nogi regulowane w zakresie 

- obieg powietrza wymuszony wentylatorem 

- zamek drzwi na klucz

- wyłącznik wentylatora po otwarciu drzwi
	1
	620 
	860
	2020
	
	

	27.
	Stół roboczy z półką (rant tylny i prawej strony) wykonany ze stali nierdzewnej 
	1
	800
	600
	850
	
	

	28.
	Stół roboczy z półką (rant tylny) wykonany ze stali nierdzewnej 


	1
	1000
	600
	850
	
	

	29.
	Stół roboczy z półką (rant tylny i z lewej strony) wykonany ze stali nierdzewnej - WYMIAR ODCZYTANY Z PROJEKTU 
	1
	1800
	600
	850
	
	

	30.
	Szafa chłodnicza nierdzewna: 1400 L

Pojemność: 1400 dm³

Moc: do 700 W, Zasilanie: 230 V

Zakres temp.: +1 do +10ºC 

Załadowanie: ok. 300 kg

Max. obciążenie półek: 30 kg 

- korpus z zewnątrz z blachy nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304

- wnętrze z blachy nierdzewnej kwasoodpornej 

- izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej 60 mm 

- drzwi samozamykające wyposażone w uszczelkę wciskaną 

- elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyświetlaczem temperatury

- automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu 

- nogi regulowane w zakresie 

- obieg powietrza wymuszony wentylatorem 

- zamek drzwi na klucz

- wyłącznik wentylatora po otwarciu drzwi


	1 
	1440
	860
	2020
	
	

	Razem
	

	Koszt montażu
	

	Ogółem
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Projekt pt. „Zakup wyposażenia kuchni w świetlicy wiejskiej w Skałągach”

współfinansowany jest ze środków

Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich


